SOUPRAVA AROMAT

kvality vina. Pokud tedy chceme dokonale ohodnotit
kvalitu dobrého vina, musime byt schopni rozliSit
veskeré rozdily aroma.

Rozeznat vSechna aroma, ktera mohou byt dobrym
vinem vytvofena je obtizny Ukol a k jeho dosazeni je
nutno mit velmi dobfe trénované cichové buriky.

Tato souprava aroma vam da moznost naudit se
ohodnotit a vychutnat kvalitu vina a poznat jeho
celkovy charakter.

ZpUsob pouZiti soupravy

1. Vyberte jednu lahvicku ze soupravy, oteviete ji
a prfiblizujte ji ke svému nosu dokud neucitite
aroma. Zkuste toto aroma rozpoznat.

2. Cislo lahvigky s pFislusnym aroma najdéte
v brozufe ,Kolekce aroma*, které je v této soupravé
a ujistéte se, ze vaSe vnimani je spravné.

3. Vtéto brozufe najdete vSechny informace, popisy
a pfiklady aroma, kterd nachazime ve viné a vy se
také naucite, které odridy hroznG a vina tyto
aroma obsahuiji.

4. Opakovanim vySe popsaného postupu si
zapamatujete rozdilnosti aroma, které ve viné
mUzete nalézt.

Upozornéni:

Lahvi¢ky s aroma by nemély byt otevieny déle nez
je nezbytné nutné, jinak budou aroma rychleji
ztracet na intenzité. Uvédomte si také, Ze naSe
¢ichové buriky se velmi snadno nasyti témito aroma
a proto je nejlépe nedélat mnoho ¢ichovych pokusu
v jednom intervale.

K dispozici jsou soupravy s obsahem 12, 24 a 40ti
druhd aroma. Jednotlivé soupravy si vyberte podle
specializace a také podle toho, jaké Urovné vasich
gichovych schopnosti chcete dosahnout.

1. JAHODY

Méli bychom rozlisit divoce a kulturné rostouci
jahodniky (jejich rozmanitost pochazi z Ameriky).
Jahody jsou velmi Siroce uzivané, do marmelad
nebo likérd. Ve skupiné ovocnych aromat je jahoda
charakteristickd a muzeme ji najit v Rosé nebo
&ervenych druzich vina. Kazda réva pfinasi riznou
silu tohoto aroma: la Fraise (péstovany na Korsice)
je nejvice charakteristicky a znamy, nejen pro jeho
schopnost prenéSet tuto vini, ale také pro jeho
barvu a sytost. Daldi vina, ktera toto aroma
obsahuji Pinot Noir, Merlot, Gamay...

2. SVESTKA

Svestkovy strom ma elipsovité, mirné pilovité listy
a bilé kvéty, které jsou seskupené v chomadcich.
Vyskytuji se spolu s listy ve stejnou dobu. Plody
tedy Svestky, jsou Zluté, zelené nebo fialové
peckovice vétsinou pokryté mirnym voskem. Rostou
v Evropé, Asii a v severni Africe a na mnohym
mistech jsou péstované nejen pro ovoce, ale i pro
dfevo. Svestka se Siroce vyuziva k vyrové lihovin
(Pacharan, Sloe, Prunelle Sauvage, slivovice..).
Vini $vestek najdeme v hlavné ¢ervenych, pfirodné
sladkych vinech jako Port nebo Rancio. Naznaky
Svestky se mohou objevit i ve vinech pfili§ starych
nebo Spatné uchovavanych.

3. CERVENY RYBIz

Cerveny rybiz je nejvice znam jako sirup. Kyselinku,
ovocnost a svéZest chutnajici po ¢erveném rybizu
je mozné charakterizovat jako aroma Cerveného
ovoce. Toto charakteristické aroma muzeme
nejsnaze nalézt v rosé vinech a také v hroznech,
které nedosahly piné zralosti.

4. MALINY

Maliny jsou ovoce pochdzejici z malinikového kere,
ktery je trnity a roste v kopcovitém terénu. Ve svém
vyrazu a chuti jsou podobné ostruzinam. Je to velmi
oblibené a cenéné ovoce se sladce trpkou chuti.
Mé komplexni, jednoduse rozeznatelné aroma. P¥i
kvaseni hroznG rlznych odrid mizZou vznikat
ovocné aromatické tony podobné malinam. Toto
aroma muzeme nalézt jak v Cervenych vinech
(Gamay, Merlot, Syrah ...) tak také v rosé vinech
odrady Grenache.

5. LEKORICE

Z kofenU |ékorice se délaly tyCe pro déti, z kterych
mély radost. Toto aroma se fadi mezi drevéné,
rostlinné a kofenarské vané. Pii degustaci vin, si

této viné vSimneme hned po ochutnani. Odrudy
Monastrell, Merlot a Syrah zpravidla obsahuji
Iékofic¢nou vuni. U odridy Merlot ji najdeme u vin jako
Penedes, Priorato, Jumilla, Costers del Segre nebo
Saint-Emilion.

6. BOROVICE

Ve vétsiné ¢astech svéta roste mnoho druhd tohoto
jehlicnatého stromu, od pobfezi az po nadmofskou
vySku 2 500 metrd. Charakteristicka viné borovice je
velmi dobfe rozeznatelna a pouzivand uz od
starovéku jako balzam, parfém a osvézujici vané.
Toto aroma je bézné a velmi znamé ve stfedomofi
a proto mdze byt dobfe rozeznatelné v Cervenych
vinech této oblasti, neni v8ak vyloucené, Ze toto
aroma najdeme i ve vyzralych a osobitych vinech jako
jsou Medoc a Santenay.

7. TABAK

Kolonisti pfinesli tabdk z Ameriky a zanedlouho byl
predstaveny ve vyS88i spole¢nosti ze zapadu. Je
pouzivany rtznymi zpasoby: koufici nebo Zvykaci,
¢erny nebo aromatizovany, doutnik nebo cigareta.
Méli bychom rozli§it vani suSeného tabaku
a tabaku slouzici ke koufeni. Aroma listd patfi do
rostlinnych vani, kdezto vané kouficiho tabaku patfi
do koufe. Oba mizeme objevit pfi degustaci vin.

8. PEPR

Bily pepf se ziskava ze zralych plodt peprovniku
obecného zato Cerny pepf, se ziskava
z usu$enych plodu peprfovniku ¢erného. Oba druhy
pepfe jsou nejstar§imi znamymi druhy kofeni hlavné
v Indii nebo na Sri Lance, ale také
v nékterych tropickych zemich. Pepfové aroma muze
ve viné vznikat z rGznych zdroji. Prvnim je ze zemé
kde je réva péstovana, kde se k této vini vice hlasi.
Druhym ze zdroji je pfimo ve viné, je to hlavné
Grenache a v malém rozsahu Tempranillo, Carinena
nebo Monastrell. Také sudy mohou zpUsobit tuto vuni,
kde dfevo obsahuje kofenéné latky.

9. COKOLADA

Cokoladova pochoutka je velmi zndma a popularni.
Jejim zékladem je kakao a cukr, nékdy se pfidava
skofice nebo vanilka. Evropanim byla predstavena
Spanélskymi cestovateli z Mexika. PFidanim cukru
a zlepSenim technologickych postupll se pouZivani
Cokolady rozsifilo do celé Evropy. Postup vyroby
zahrnuje prazeni kakaovych bobu, mleti, michani
s cukrem a aromatickym kofenim (skofici, vanilkou),
michanim a zahfivanim, nakonec modelovanim
a chlazenim. Toto aroma muZeme objevit ve
vybérovych cervenych vinech: Priorato, Cote-hu-
Rhone, Port, Graves...

10. LANYZ

Tato houba roste v kofenech urCitych stromu
a nachazi se hlavné ve Spanélsku, Italii a ve Francii.
NejcennéjSi lanyze jsou nachazeny v dubovych
lesich. Aroma lanyz( je velmi komplexni a obtizné
popsatelné. Je to néco mezi rostlinnym a zivo€iSnym
aroma a je pfibuzné vani humusu, tlejiciho listi
a hmyzu. Toto aroma muzZeme nalézt v dobfe
vyvinutych, komplexnich, tézkych vinech, které

pozvolna ukazuji svoji aromatickou bohatost. Jsou to
napiiklad Priorito, Rioja, Ribera de Duero, Médoc,
Cotés-du-Rhone.

11. VANILKA

Vanilka je luskovité ovoce, rostouci na vanilkovém
kefi. Po usu$eni, je Siroce vyuzivano jako aromatické
kofeni v potravinarstvi. Toto aroma pfechazi do vina
jeho zranim v dubovych (barrikovych) sudech.
Néktera vina a odrady podporuji sudové starnuti Iépe
nez jiné, jako trfeba Cabernet Sauvignon nebo
Tempranillo, které se produkuji v Ribera de Deuro,
Bordeaux, Kalifornie, Chile, Rioja, tato vina mohou
obsahovat tuto vini.

12. KUZE

| presto, Ze rozsah tohoto aroma je znacny, jde
v podstaté o vini uvolnénou z vycisténé dobytci kuze.
Ackoli mohou kuZze produkovat nepfijemné vané,
béhem ¢&inéni jsou uvolfiovany i pfijemné vané,
zejména ty drevnaté (taniny). Toto je aroma tfetiho
stupné a béhem zrani vina podstatné zesili. Proto je
obtizné objevit toto aroma v mladych vinech nebo ve
vinech, které déle nezraji. Vina bohata na taniny jako
jsou Monastrell, Tannat nebo Merlot mohou
produkovat znamky tohoto aroma.

13. CITRON

Citronik je péstovany ve Stfedomofi. Citron je znamy
svou svétle Zlutou slupkou a kyselou duzninou.
Kyselost je hlavni vlastnosti tohoto ovoce. Viné
citronu ve viné je pfirozené spojena s jistym stupném
kyselosti, mGzeme si ji vS§imnou u suchych, bilych vin,
zvlasté z chladnych oblasti, jako tfeba Riesling.

14. GRAPEFRUIT

Grapefruit je citrusové ovoce typické pro stfedozemni
klimatické pasmo. Grapefruitovy strom mulze
dosahnout vy8ky az 10 m a vyzaduje teplé klima.
Chut' grapefruitu je charakteristicka pro svoji lehce
nahofklou chut. Jeho aroma mize byt jednoduse
objeveno v kvalitnich bilych vinech.

15. KDOULE

Strom kdoule (Cydonia oblonga) pochazi z Asie
a nyni je také péstovan v Jizni Evropé. Toto ovoce je
charakterizovano jeho pfijemnou vuni. Je Zluté velké
jako raje, je pouzivdno na vyrobu dzemu
a cukrovinek a také v mediciné pro jeho proti
prajmové vlastnosti. Pfedevsim vina ziskana z odrudy
Chenin blanc obsahuji aroma kdoule: suchd, dobre
vyzrald kvalitni bild vina (Penedés, Savennieéres,
Loire Valley...) V nékterych pfipadech mizeme toto
charakteristické aroma vychutnat vrosé vinech
a Sampariském v odrady Chardonnay.

16. JABLKO

Existuje mnoho odrid jablek: Golden delicious,
Reneta, Jonathan ... Jablka nejenze propujcuji svoje
aroma ur¢itym vinim, ale jsou také zakladem
vyznamnych napoju v chladnéjsich oblastech, tak
jako je jableéné vino nebo palenka jako Kalvados.
Aroma jablek je charakterizovadno jeho jemnosti
a ovocnymi tény. Méli bychom rozliSovat mezi zralymi
a zelenymi jablky, ob& aroma jsou pfitomna v urcitych



vinech, ¢aste¢né v mladych bilych vinech, Sumivych
vinech, bez opomenuti famézniho bilého vina
Manzanilla.

17. BROSKEV

Strom broskvoné pochazi z Persie a v sou¢asnosti je
kultivovan pro péstovani ve Stfedozemnim klimatickém
pasmu. Kvete malymi rizovymi kvitky, nejvice jsou
cenény plody, sametové a Stavnaté spojené s letnim
obdobim. Toto aroma muzZeme najit pfedev§im ve
vysoce kvalitnich bilych vinech. Chardonnay je vino,
které hlavné poskytuje toto aroma, ackoliv mize byt
odlisné dle regionu. Dalsi vina, ktera vyjadfuji toto
aroma mohou byt Tramin €erveny, Sauvignon, Chenin
Blanc, Pinot Blanc.

18. MERUNKA

Znama a pouzivanid za Rimanl. Merunka pochazi
z Ciny a Arabové ji rozsifili po sttedomoti. Toto jemné
aroma najdeme v likérovych druzich vina,
v nékterych suchych, bilych vindch a v nékterych
Cotes-du-Rhone. Merurikové viiné si miZzeme vSimnout
i u Muskatu, Gewurztraminer nebo Rieslingu.

19. BANANY

Banany jsou ovoce rostouci na bananovém stromu
(bananovniku). Tento strom dosahuje vysky az 6 m
a roste v tropickych oblastech s vysokymi teplotami
a vydatnymi vodnimi srazkami. Aroma zralych bananu
byva znatelné vtak zvanych mladych c&ervenych
vinech. Typickym pfikladem je beaujolais nouveau.
MuZeme ho také objevit ve vinech vyrdbénych metodou
karbonické macerace. V bilych vinech maze byt toto
aroma nalezeno v odridach Chardonnay, Chenin blanc
i Pinot blanc.

20. LISKOVY ORISEK

Bézny ofechovy strom v Evropé dosahuje vysky ctyr
metr( v teplejSich oblastech mize mit i devét metrQ.
Listy jsou zakulacené, mirné pilovité a bilé kvéty, které
jsou pospolu v UZlabi vétvicek. Liskovy ofech uvolriuje
charakteristickou vlni, kterd mGze byt zafazena bud
v ofiSkové kategorii nebo empyreumatické kategirii
vani, my doporucujeme vuni pecenych liskovych
ofechd. Toto aroma najdeme prfevazné v dubovych
vékach bilych viny odrady Chardonnay. OfiSek
muzeme také najit v jeskynich
a Sumivych vinech stejné odrady.

21. MED

Tento Siroce uzivany produkt, vytvoreny véelami se
uziva v potravinarstvi a i v mediciné. S vinem tvoii
uzké vztahy, zvlasté s bilym vinem. Toto aroma se
muZe vytvofit pfi zrani vina v dubovych sudech, ale
i pfi nadmérném zrani, které zplsobuje nadmérné
mnozstvi cukru ve viné. Sladké stolni vina
a Muscatels maji specificky vyznam této viné.

22. RUZE

RuZe byla vzdy cenéna v zapadnim svété pro svoji
krasu a pfijemnou vani. Vané rdzi byla pouzivana
a stale jesté je vyuzivana v parfumerii, kosmetice
a také jako osvézujici aroma. Aroma ruzi je spojeno
s muskatovymi odrddami hroznl, zkterych jsou

vyrdbéna vina se sladkym a ovocnym aroma tak
jako je Tramin Cerveny.

Néktera rGzova vina vyrobena z odridy Grenache,
ziskavaji stopy po aroma rGize v buketu vina. Aroma
rize mazeme ucitit také v lahvové zralém kvalitnim
&erveném vinu.

23. ZIMOLEZ (KOZi LIST)

Zimolez je rostlina s trubiCkovitymi kvéty tvofici
okvéti, charakteristické svym tvarem a pfijemnou
vani. Zimolez kozi list je popinava rostlina
s eliptickymi listy a zlutymi kvéty, slouZici jako Zivé
ploty v celé Evropé. Tuto vini najdeme v mladych,
spiSe suchych bilych vinech, zvlasté v cerstvé
novych, napfiklad Alsace Riesling. MGzeme si ji
vS§imnout ve francouzskych sektech, Katalanskych
sudech nebo v Burgunském bilém.

24. ZIMOSTRAZOVE DREVO
Zimostrazové drevo je plané rostouci rostlina, ktera
roste v zakrslych houstinach. Je pouzivané
v zahradnické architektufe pro tvoreni sousosi.
Vané je velmi intezivni a chrakteristicka. Najdeme ji
v Sauvignon Blanc révé, ktera produkuje vynikajici
bilé druhy vina.

25. KARAMEL

Jsme schopni roztavit cukr teplem, ktery po ¢ase
prejde v tuhou formu a tuto formu muazeme jist
a nechat ji volné se rozpoustét v Ustech. Trebaze
vztah mezi karamelem a vinem neni Zzadny,
muZeme tuto vani najit v mnoha vinech, které jsou
jak v letitych dubovych sudek, tak i v sudech
novych. Barely (sudy) jsou udélané tak, Ze vnitini
strana se da zahranim formovat do pozadovaného
tvaru, Stava ze dfeva tvofi karamel a ten potom
prochazi vinem, béhem jeho sudového starnuti.
Této viiné si muzeme také vS§imnout u sladkych vin.
Mascatel, Port, Malaga, Sherry...

26. KYSELE BONBONY

Tato vané se jmenuje kyselé sladkosti a je
klasifikovand v rozsahu ovocnych vini (zraly
ban&nem, jahodu, granatovym jablkem a hruskou) a
je docela snadné ji objevit. MGzeme fict, Ze jde
o smésici vini. Tuto kyselou chut mize najit
predev§im u mladych odrid bilého vina, jako ty
délané z Viura, Macabeo nebo Verdejo hrozna.
Novym prikladem této charakteristické viné je
Beaujolais.

27. JANTAR

Jemné Zivocisné aroma. Vznika ze sekretu vorvané
obrovského, ktery Casem  ziskdava  svou
charakteristickou  vuni  spojenou s tabakem,
kfemenem a kuzi. Aroma se nachazi v odradé
Chardonnay a mizZe se objevit u vyzralych bilych
nebo €ervenych vin.

28. MASLO

Mlé¢ny vyrobek ziskany stloukdnim (vifenim)
smetany, mléénym kvasenim a zranim. Toto
pfirodni aroma je fazeno mezi mléénymi vanémi,
jako aroma s jistymi zvifecimi podnéty. Vina

Chardonnay, Sémillon, Pinot Gris a Romorantin jsou
hlavnimi predstaviteli tohoto aroma, kterého si Ize
povsimnout v suchych, bilych vinech
a v kvalitnich sklipcich. Aroma se muZe objevit
i u mladych, vybérovych ¢ervenych vin (Cabernet ¢i
Tempranillo).

29. FiK

Fik, ovoce, které se Siroce rozrasta
v stfedomorskych oblastech. Uvnitf tohoto sladkého
ovoce najdeme spostu malych seminek, vnéjsek je
kryt zelenoernou slupkou, barva slupky je u druhu
odlidnad ( barva slupky zavisi na druhu fiku). Toto
aroma najdeme v dobfe vyzralych odrudach
¢erveného vina z oblasti jako jsou Rioja, Navarre,
Aragon nebo Rhone...

Mnohem snadnéji jej nalezneme u starSich ro¢nikl
vin a v Muskatovych odridach, vina z odriidy hroznu
Grenache zprostredkovavaji toto aroma
v oblastech Catalonis, Aude, Eastern Pyrenees....

30. FIALKA

Kvéty fialky vydavaji intenzivni, charakteristickou
a tajemnou vuni a jejich barva vzbuzuje uréitou miru
vzneSenosti. Pouziti fialek v parfumerii, kosmetice,
gastronomii a také pro 1é¢ebné uUcely (proti kasli a
nachlazeni) je Siroce znamé. Je to aroma, které se
projevuje neodusevnélym zpusobem. Toto
charakteristické aroma je oceriovano u bilych
i Cervenych odrud vin jako jsou Merlot, Tempranillo,
Chardonnay, Syrah

31. SKORICE

Toto kofeni se ziskava z kary skoficovniku, ktery je
druhem vavfinu. Vané vavfind si mdzeme vSimnout
diky riznym druhdm hroznd. Syrah a Grenache jsou
hlavnimi druhy pfenasejici toto aroma do ¢ervenych
vin. U bilych vin je to Rieling, Chenin, Blanc,
Gewurztraminer a také v Muskatu. Tato vané muize
byt zejména v dubovych sudech.

32. ZELENA PAPRIKA

Paprika je rostlina z Ameriky, do Evropy se dostala
pres Dalny vychod a Afriku. Diky své ostré chuti, je
vyuzivana k vyrobé kofeni: chilli paprika, paprika,
harissa, tabasco. Mnohé druhy révy mohou
obsahovat vani zelené papriky Cabernet Sauvignon
a Sauvignon Blanc. Pfi degustaci, mize toto aroma
signalizovat nedostate¢né starnuti.

33. ZAMPION

Tato jedla houba roste na loukach, ma bily kloboucek
s kratkou nohou. Je velmi jemna a znamenité chutna,
je vysoce cenénd v gastronomii a je blizce spfiznéna
s vinem. Patfi mezi aroma tretiho stupné, které musi
byt rychle zjisténo, protoze naznacuje, Ze vino je
zvétralé. Rulandské modré a Chardonnay jsou
odrddy, které mohou obsahovat toto aroma, zvlasté
kdyz jsou vina uloZena v dfevénych sudech. Houbové
aroma vcetné Zampiénového se mohou stat
nepfijemnymi, které maji za nasledek az piZmovou
dochut.

34. CINSKA SVESTKA

Tento strom plodi ruzové Supinaté, kulovité plody
tvofici hrozny. Maji tvrdou skofapku a ovoce uvnitf je
bilé a vonavé. Toto ovoce pochazi z Ciny. Jeho
aroma pochazi z ovocnych stromt a ma naznaky
aroma ruZe. V podstaté hrozny odrid Muscatel
a Sauvignon blanc pfenasi odriidové aroma ¢inské
Svestky do bilych vin.

35. CAJ

Pudvodem ze stfedni Asie se rozsifil do celého svéta.
Caj se predstavil v nasi kultufe svou d&istotou
a jemnosti. Rozeznavédme spoustu druht ¢&aju
v zavislosti na jejich pavod nebo na uzivanou ¢€ast.
Vané Caje ve viné je spojena s Cinivem ve vyvoji
postupujici smérem k intezité vina. Maze ji najit ve
mnoha variantach vina jako Merlot,
CaberneSauvignon nebo Carinena nebo Grenache.

36. SENO

Seno se mlze skladat z rGznych druh( rostlin, které
jsou jedenkrat usuSené a které produkuji
charakteristickou vani. Vicenec, mydelnik, jetel se
znou na loukdch a slouzi k tvoreni otepd.
U €ervenych vin tato vané signalizuje stafi a i moznou
prestarlost az zni¢enost vina. U druhl révy Cabernet
Franc, uloZenych nékolik let se muze tato viné
vyskytnout a produkt mize mit v pribéhu let skon k
oxidaci. Faktem zustava, Ze jakékoli letité az prestarlé
vino mGze vini sena obsahovat.

37.KOREK

Vané korku, uvolnéného v nékterych druzich vina je
nasledkem zmény korku a proto signalizuje bud
8patnou kvalitu korku nebo $patné podminky
prostfedi k véku vina.

38. PLISEN

Zapach plisné je dukazem $patného uchovavani vina
v jednotlivych obdobi starnuti sudd. Ten ukazuje
k vyméné sudl Cas od Casu, protoze prenaseji
kousky dieva a pryskyfice, ale také tento typ defektu
mUZe prevést vino béhem jeho starnuti.

39. SiRA

Zapach siry ukazuje nedostatek v druzich vina. Je to
ddkaz nadbytku sirovych slozek, které jsou pouzivany
pfi péstovani révy pro zabranéni plisfiovych chorob.
Muze také pochazet ze sirnych knotl uvnitf sudd.

40. CELULOZA
Vznika pfi $patném kvaseni. Tato nepfijemna vuné
mUZze dosahovat vétsiho ¢i mensiho stupné.
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